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ВЕДУЩИЙ ПРОИЗВОДИТЕЛЬ Д Щ Д

ХОЛОДИЛЬНОГО ОБОРУДОВАНИЯ В ЕВРОПЕ



ИСТОРИЯ КОМПАНИИ GALLETTI

Компания основана в1906 году Уго Галлетти. 

Основное направление – производство 

оборудования для изготовления льда, работы по 

металлу. 

1950

Техническое развитие позволяет 

компании стать основнымкомпании стать основным 

поставщиком ведущих 

автопроизводителей: Ferrari, Morini, р д , ,

Lamborghini



ИСТОРИЯ КОМПАНИИ GALLETTI

1960
Компания Galletti перестает быть производителемКомпания Galletti перестает быть производителем 
запасных частей и запускает линии по 
производству собственного оборудования: 
конвекторных нагревателей и тепловентиляторов 
для промышленных помешенийдля промышленных помешений. 

1970
В начале 70-х компания запускает производствоВ начале 70 х компания запускает производство 
фанкойлов серии POLAR WARM - начинается 
выпуск холодильного оборудования. 

19861986
Сотрудничество с японскими компаниями делает 
компанию одним из лидеров в производстве 
сплит-систем.



ИСТОРИЯ КОМПАНИИ GALLETTI

1994
Компания одной из первых получает сертификаты р у р ф
продукции Eurovent.

1995
Компания открывает дополнительный завод по 
производству теплообменников.
В производство запущен первый водяной чиллер 
мощностью 6 – 180 кВт. 

1996
Открывается новая линия по произвдству 
фанкойлов, с мощностью 700 штук в день.

2001
Компания Galletti открывает новое производство р р д
перцизионных кондиционеров:Hiref. 



ИСТОРИЯ КОМПАНИИ GALLETTI

2003

Новые производственные помещения на основной фабрике Galletti:Новые производственные помещения на основной фабрике Galletti:

• Производство фанкойлов по индивидуальным заказам
• Производство чиллеров серии Echo
• Производство тепловентиляторов• Производство тепловентиляторов



GALLETTI СЕГОДНЯ

Три фабрики общей площадьюТри фабрики общей площадью 

45 000 кв.м., на которых расположены 

производственные цеха, лаборатории, р р р

офисы и склады. Более 300 

сотрудников.



GALLETTI и EUROVENT

Комапния Galletti стала одной из первых компаний Италии, которая 
сертифицировала свою продукцию по международному стандарту Eurovent.
Стандарт Eurovent гарантирует соответствие заявленных данных вСтандарт Eurovent гарантирует соответствие заявленных данных в 
следующих диапазонах:

Фанкойлы
- Холодопроизводительность -5%
- Теплопроизводительность -5%
- Падение давления на стороне воды +10%
П б 10%- Потребление энергии +10%

- Уровень шума + 0 dB

ЧиллерыЧиллеры
- Холодопроизводительность -5%
- Потребление энергии при охлаждении +5%
- Падение давления при охлаждении +15%Падение давления при охлаждении +15%
- Теплопроизводительность -5%
- Потребление энергии при нагревании +5%
- Падение давления при нагревании +15%д д р р
- Уровень шума + 3 dB



Сертификация GALLETTI

Все продукты Galletti соответствуют Европейским директивам EEC и PED:

- Директива по машинам: механическая безопасность 
оборудования с подвижными частями.
Д- Директива по низкому напряжению:
электробезопасность оборудования.

- Директива по электро-магнитной совместимости
б- Директива по давлению на оборудовании

23.10.2007 Galletti S.p.A получила новый сертификат качества ISO 9001/VISION 
2000.



Тестирование оборудования GALLETTI

Компания Galletti при производстве тестирует прототипы и образцы 
оборудования в нескольких специально созданных лабораториях:

• Калориметрическая комната: для тестирования фанкойлов и небольших 
чиллеров, новых продуктов.

• Термостатическая комната: для тестирования чиллеров и новыхТермостатическая комната: для тестирования чиллеров и новых 
продуктов мощностью от 40 до 300 кВт.

• Аккустическая комната: для измерения уровня шума и звукового 
давления фанкойлов и малых чиллеров.

• Вентиляционный тоннель: для тестирования гидравлики фанкойлов и 
тепловентиляторов.

Все продукты Galletti по окончании производства тестируются поВсе продукты Galletti по окончании производства тестируются по 
следующим параметрам: 
• Электронапряжение
• Потребление энергии

И б (ф й )• Измерение количества оборотов в минуту (фанкойлы, тепловентиляторы)
• Проверка производительности (чиллеры и теплонасосы)
• Тестирование блока управления side (чиллеры и теплонасосы)
• Тестирование предохранительного контура (чиллеры и теплонасосы)Тестирование предохранительного контура (чиллеры и теплонасосы)



Тестирование оборудования GALLETTI

Р ф
Bentivoglio 22/02/2008

Режим функционирования:
-20 / + 65°C

120 В120 кВт
Distributor meeting 08



Основные показатели GALLETTI

Водяные чиллеры/теплонасосы: объемы продаж

• Компания Galletti занимает одну из ведущих позиций в Европе.

• В Италии компания занимает более 5% рынка.

Водяные чиллеры/теплонасосы: объемы продаж
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GALLETTI Положение в мире

Распределение оборота (Euro)
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2006 20072006 2007
Italia 15 266 315 15 830 567
Export 13 393 639 16 670 643
Global Galletti 28 659 954 32 501 210

Galletti & Tsitsos



GALLETTI Положение в мире

+ 34 6%

Мировой прирост 2007/2006
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Продукция GALLETTI

Прецизионные кондиционеры и чиллеры: Hiref в 
структуре Galletti Group



Продукция GALLETTI

Основные продукты Hiref

Щкафные 
прецизионные 
кондиционерыкондиционеры

Сплит и моноблочные 
кондиционеры для 
телекоммуникационных 

йпомещений



Продукция GALLETTI

Фанкойлы

Воздушные 
вентиляторывентиляторы

Вентиляция



Продукция GALLETTI

Воздух/водаВоздух/вода
Наружное 
исполнение

3,5 / 530 кВт3,5 / 530 кВт

Воздух/вода
Уличное 
исполнение

5 – 160 кВт

Вода/вода

5 – 300 кВт



Pakalniņu iela 4, Tīraine,Pakalniņu iela 4, Tīraine, 
Mārupes pagasts, Rīgas rajons, LV-2138

Tel.: +371 6 787 1340
Fax: +371 6 716 7662
Mob.: +371 2 8383643

info@klimapro lvinfo@klimapro.lv
www.klimapro.lv


